l’art de wvivre,
s dans le terres
"4l de la baie de Somme..
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du Domaine du Val

prestation traiteur _en partenariat Sl
F‘;vec un artisan-traiteur d’'Abbeville

a la carte

cette prestation est disponible : Entrées
tous les jours sauf le lundi Ficelle picarde 5€
Foie gras « maison », toasts 9,50 €
@i Tartare de crabe 7€
au minimum 24h a l'avance. : : ; ”
Millefeuville pomme, chévre, magret 6,50
T:+ 33 (0) 3 22 20 02 69 s
contact@e-domaine-du-val.com.
Plats
Conditionnement compatible Dos de cabillaud beurre citronné 10.50 €
réchauffage au micro-ondes. Confit de canard, miel et figues 10.50 €
Emince d’agneau ¢ la provencgale 10.50 €
Filet mignon aux champignons 10.50 €
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Desserts
Croguant 2 chocolats 450¢€
Esccﬂope ou nugge‘l‘s ChCIrlOTTe aux Gmcndes 4 £
Pates Créme brilée 4¢
soo Mousse au chocolat 4€
Tarte de saison
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Roulé de jambon

Tomates aux crevettes b
) e ) ROt de porc et salade de pommes de terre
Pavé de saumon et riz e
*> e e
; Lame de brie
Lame de brie
*e e *o e
Tarte de saison Tarte de saison
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Le Domaine du Val Chemin du val 80132 Grand-Laviers T:+33(0)3222002469 F. +33(0)3222429 16



